
Auf Wunsch informiert Sie unser Servicepersonal gern über alle potentiellen Allergene. Änderungen vorbehalten.

Für alle Genießer und Langschläfer!  

Oster-Brunch im STRESA 
am 31. März und 1. April / 10 bis 15 Uhr 

Eierspezialitäten wie Egg Benedikt und Omelett, frisch aus der Pfanne 
 aus Eiern vom Berghäuser Hof aus Kemnitz

Friesisches Salzwiesenlamm 

Deutscher Spargel und hausgemachte Pastagerichte

Black Tiger Garnelen

Frische Fischspezialitäten wie hausgebeizte Lachsforelle  
aus der Teichwirtschaft Moritzburg

Wurstspezialitäten  
von Bauer’s Hofladen auf dem Lehnhof Langebrück

Käsespezialitäten  
aus der Hofmolkerei Bennewitz

Hausgemachte Marmeladen  

Hausgemachte Waffeln süß und herzhaft

Saisonale und regionale Süßspeisen und Obstauswahl

Hausgemachte Sorbets und Eiscreme

Birchermüsli 

1 Glas Sekt zur Begrüßung, frisch gebrühter Kaffee von der „Dresdner Kaffee- und Kakaorösterei,  
hausgemachte Limonaden und natürlich Tafelwasser und Tee

 
p. P. / 55 €

Reservieren Sie jetzt!



Auf Wunsch informiert Sie unser Servicepersonal gern über alle potentiellen Allergene. Änderungen vorbehalten.

Für alle Genießer und Langschläfer!  

Pfingst-Brunch im STRESA 
am 19. und 20. Mai / 10 bis 15 Uhr 

Eierspezialitäten wie Egg Benedikt und Omelett, frisch aus der Pfanne 
 aus Eiern vom Berghäuser Hof aus Kemnitz

Pfingstochse 

Frischer Spargel und hausgemachte Pastagerichte

Black Tiger Garnelen

Frische Fischspezialitäten wie hausgebeizte Lachsforelle  
aus der Teichwirtschaft Moritzburg

Wurstspezialitäten  
von Bauer’s Hofladen auf dem Lehnhof Langebrück

Käsespezialitäten  
aus der Hofmolkerei Bennewitz

Hausgemachte Marmeladen  

Hausgemachte Waffeln süß und herzhaft

Saisonale und regionale Süßspeisen und Obstauswahl

Hausgemachte Sorbets und Eiscreme

Birchermüsli 

1 Glas Sekt zur Begrüßung, frisch gebrühter Kaffee von der „Dresdner Kaffee- und Kakaorösterei,  
hausgemachte Limonaden und natürlich Tafelwasser und Tee

 
p. P. / 55 €

Reservieren Sie jetzt!


