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KOCHSTERNSTUNDEN  
VOM 3. FEBRUAR BIS 12. MÄRZ 2023

MENÜ

– Vorspeise –
Tatar vom Wiesenkalb “asia-style”
Wachtelei / Feldsalat / Perlzwiebel /  

Gewürzgurke / Teryiaki

– Suppe –
Hummer-Espuma
Rotgarnele / Erbse / 

Lardo / Cognac 

– Zwischengang oder  
alternative Hauptspeise –

Gegrilltes Filet vom Skrei
Wintergemüse-Kompott / Rauchaal-Brandade / 

Rote Bete-Senf-Schaumsoße

– Hauptspeise –
Rosa gegrillter Rücken vom Feldhasen                                   

Kräuter-Crunch / Rotkohl-Jus /  
Wirsing-Kartoffel-Roulade / 

geflämmte Pastinake / schwarze Walnuss 

– Dessert –
Hausgemachter Baumkuchen
Gebrannte weiße Schokolade /  

Himbeere / Joghurt

– 3 Gänge –  
Suppe oder Vorspeise, ohne Zwischengang

49 €

– 4 Gänge –  
Suppe oder Vorspeise 

65 €

– 5 Gänge –  
75 €

WEINBEGLEITUNG

– Vorspeise –
2021er Cuvée Stresaris

trocken  
Rothes Gut – Meißen – Sachsen

– Suppe –
2021er Riesling Alte Reben

trocken
VDP Weingut Van Volxem – Mosel – Deutschland 

– Zwischengang oder  
alternative Hauptspeise –

2021er Spätburgunder Blanc de Noir
trocken

VDP Weingut Adeneuer – Ahr – Deutschland

– Hauptspeise –
2019er Pinot & Syrah QbA                                   

trocken  
Weingut Fritz Wasmer – Baden – Deutschland

– Dessert –
2019er Stresling

süß  
Wolkenberg by Martin Schwarz  

Brandenburg – Deutschland

– pro Wein –  
Glas 1 l

7 €
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KOCHSTERNSTUNDEN  
VOM 3. FEBRUAR BIS 12. MÄRZ 2023

VEGETARISCHES MENÜ

– Vorspeise –
Duett französischen Rohmilch-Ziegenkäse

Apfel / Tomaten-Zwiebel-Marmelade /
 Nuss-Pesto

– Suppe –
Zweierlei Süppchen von der Petersilie

Rotkohl-Praline / 
Preiselbeere / Walnussöl 

– Zwischengang oder  
alternative Hauptspeise –

Kokos-Polenta-Praline
Mini-Pak Choi / Mandel / Asiatischer  

Gurkensalat / Pilz-Gyoza / Sesam

– Hauptspeise –
Gebratene Süßkartoffel-Terrine                                   

Sellerie-Chutney / Kräuterseitlinge / 
Gemüse-Trüffeljus 

– Dessert –
Hausgemachter Baumkuchen
Gebrannte weiße Schokolade /  

Himbeere / Joghurt

– 3 Gänge –  
Suppe oder Vorspeise, ohne Zwischengang

43 €

– 4 Gänge –  
Suppe oder Vorspeise 

59 €

– 5 Gänge –  
69 €

WEINBEGLEITUNG

– Vorspeise –
2021er Cuvée Stresaris

trocken  
Rothes Gut – Meißen – Sachsen

– Suppe –
2021er Spätburgunder Blanc de Noir

trocken
VDP Weingut Adeneuer – Ahr – Deutschland 

– Zwischengang oder  
alternative Hauptspeise –

2021er Riesling Alte Reben
trocken

VDP Weingut Van Volxem – Mosel – Deutschland

– Hauptspeise –
2019er Pinot & Syrah QbA                                   

trocken  
Weingut Fritz Wasmer – Baden – Deutschland

– Dessert –
2019er Stresling

süß  
Wolkenberg by Martin Schwarz  

Brandenburg – Deutschland

– pro Wein –  
Glas 1 l

7 €


