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Karte gültig ab 31. Januar

DRESDEN FOR FRIENDS-Menü für 2 Personen
Bitte beachten Sie, dass wir das Menü nur zum Verzehr vor Ort und nicht TO GO anbieten. Das Angebot gilt ausschließlich für  

Inhaber und gegen Vorlage der DRESDEN FOR FRIENDS-Karte sowie bei vorheriger Reservierung mit Angabe der Kartennummer.

– Vorspeise –
Tatar vom Wiesenkalb “asia-style”

Wachtelei / Feldsalat / Perlzwiebel / Gewürzgurke / Teriyaki
       oder 

Kerbelknolle, gebacken in Meersalz
Wasserspinat / Senfkörner / Meerrettich / Apfel-Chutney

       oder 
Duett französischen Rohmilch-Ziegenkäse

Apfel / Tomaten-Zwiebel-Marmelade / Nuss-Pesto
       oder 

Zweierlei Süppchen von der Petersilie
Rotkohl-Praline / Preiselbeere / Walnussöl

 

– Hauptspeise –
Gegrilltes Filet vom Skrei                                   

Wintergemüse-Kompott / Rauchaal-Brandade / Rote Bete-Senf-Schaumsoße
       oder 

15h sous vide gegarter Tafelspitz vom Wiesenkalb
Meerrettich / Mini-Kräutersaitlinge / gebrannter Lauch / Pancetta-Kartoffel /

in Meersalz gebackener Topinambur / Karotte
       oder 

Gebratene Süßkartoffel-Terrine
Sellerie-Chutney / Kräuterseitlinge / Gemüse-Trüffeljus

       oder 
Kohl hoch 3                                   

Kohlröschen / Spitzkohl-Senf-Cannelloni / gebackener Blumenkohl / 
Mandel / Kartoffel-Espuma / Schnittlauch

– Dessert –
Macadamia-Brownie

Karamell-Panna cotta / Maldon-Salz / Cassis / Rote Bete-Praline
       oder  

Dreierlei französischer Rohmilchkäse, zusammengestellt von Silvio Nitzsche aus der Weinkulturbar
Estragonsenf / Salzoliven / hausgemachtes Chutney

– 57 € –

– vegan –

– vegetarisch –

– vegetarisch –

– vegan –

– vegan –

– vegan –


