Vorspeisen

Ziegenkiise-Cannelloni
Lauch / Tomate / Bdrlauch

10€ vegetarisch

Marinierte Lachsforelle aus Schonfeld
Gurken-Kimchi / Sauerrahm / gebackene Haut

11 €
Handgeschnittenes Kalbstatar
Schnittlauch / Buttermilch /

griiner Spargel / Parmesan

I15€

Suppe
Caprese mal anders
geeistes Tomatenstippchen / Biiffelmozzarella /

Basilikum / Olivendl

9€

Hauptspeisen
Cremiges Pfifferlings-Risotto
Pulpo sous vide / Pecorino / Schnittlauch / Tomate
Zwischengang 16 € vegetarisch

Hauptgang 23 € vegetarisch

Hausgemachte Rote Beete Spaghetti
Meerrettich / Mangold / Sesam

18 € vegetarisch

12€
17 €



Geschmortes Ochsenbiickchen
Rahmpolenta / griiner Spargel / Portweinjus

24 €
Gebratenes Filet vom Stor aus Jessen
Geschmorter Pak Choi / confierte Kartoffeln /
Zitronengrasschaum

24,5€

Gefiillte Fasanenbrust
Sommertriiffel / Pfifferlinge / Kartoffelbaumkuchen / Triiffeljus

25€
Rosa gebratenes Kalbsfilet

Pfifferlinge / Café de Paris-Kruste /
hausgemachte Salbei-Gnocchi / Sauce Choron

28 €

Dessert

1 Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis
auf Schokoladen-Crumble

35€

Creme Briileé vom Rotschmierkiise
mit Feigentarte

7,5 €

Hausgemachte Joghurtravioli
dunkle Schokolade / Erdbeersorbet

8€

Tartelette von weifier Schokolade
Mango / Passionsfruchtsorbet

9€

Auf Wunsch informiert Sie unser Servicepersonal gern iiber alle potentiellen Allergene.



